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HOUSTON, WIR HATTEN EIN PROBLEM..
DANK ULDO ABER NICHT MEHR! . .
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DR NeEUE ..STAR™ AM ULOO HIMMEL.
SIE WOLLEN IHR PRODUKT OPTIMIEREN, OHNE DABEI SEINEN 'EINZIGARTIGEN CHARAKTER i _
ZU VERANDERN? MIT UNSEREM ULDO SOFTSTAR PLUS CL IST DAS PROBLEMLOS MOGL!CH E

ERHOHTE TEIGAUSZEUTE * : ;

UM 6-8 PUNKTE. . | % N
NIZORIGE DOSIERAUNG ° 5

VON NUR 5§%. . “
CLEAN-LASEL PROODUKT ._ 5
IST FREI VON ZUSATZSTOFFEN™* - AB GESEHW VON ASCORBINSAURE. - 9

Se50NIERE NAS5ERBINTUNG
WIRD DURCH EINE SPEZIELLE HAFERFASER UND FLOHSAMENSCHALEN ERREICHT.

* CHARFAKTER O=5 GESACKS

"WIRD NICHT VER&NDERT, IHR PRODUKT BLEIBT IHR PRODUKT.
OPTIMIERTE EIGENSCHAFTEN
IN DER VERRRBEITBA RKEIT UND ENDGARSTABILITAT.

VERS=55ZRUNG O=R KHHM:NSHF TIGK=IT
BIS ZUM SECHSTEN TAG..
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