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Nordamerika

" fastfood
~ KULINARIK

i
v
L, ,.F . A Was ist das fiir ein Land, wo sich \

I‘ Y
sl '; _ der Durchschnittsbiirger zu 55%
5 w # .
T I . von Fastfood ernihrt? Bei uns
R - A . wird selbst der Burger zum
R oy kulinarischen Erlebnis.
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Da ist einer wie keiner, mit Fiillungen im ,American Style“:
» ,Big Apple” mit Apfelmus

» ,Alles Peanuts“ mit Erdnussbutter

» ,Blueberry statt Blackberry mit Blaubeerkonfitiire

"'"ul

WEIZENmehl, VOLLET}
zucker, Speisesalz, SOJAm@

LUTEN, HUHNERSE ¥
WEIZENG Rezeptur fiir

BERLINER MIX
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» Basis-Backmittel mit 5% Anwendung.
» Damit bewiiltigen Sie alle Heraus-
forderungen rund um Hefesiifsteige.

.““.

WEIZENmehl, HASELNUSSfiillmasse (Zucker, Wasser *IASELNUSSE
" ¥ Pamermehl Dextrose Verdlckungsmlttel (E1414, E401), WEIZENstérke,
3 WEIZENGLUTEN HUHNEREIWEIRpulver, SOJAmehl Magerkakao,
Rezeptur i g™ - . P g
Speisesalz, Aromen), BUTTER, Wasser, HUHNERVOLI!.EI Zucker, Hefe,
WEIZENGLUTEN, Speisesalz, Maisquellthehl, Emulgator Galcium— e

#stearoyl é lactylat, Dextrose, Zimt, Aromen, fairbendes Gewiirz Curcdm

R
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Jogging® Burger

Der Klassiker in echt amerikanischer Dimension.

The Spirit of America made in Germany:

» ,der Klassiker” mit Bacon & Ham

» ,der Trendige“ mit Pulled Pork

» ,der Englische” mit Fischbrdtling und Pommes

Al "
Getreidemahlerzeugnisse (WEIZENmehl, WEM\%llkornschrot),
Wasser, pfl. Speised! (Raps), Bananenschrot (Bananen, pfl. Kokos-
51, Zucker, Honig, nat. Aroma), SOJASchrot, Leinsaat, Malzmeh ¥
(GERSTE, WEIZEN), GERSTENmalzextrakt, Sonnenk
VOLLMILCHpulver, Hefe, Speisesalz, W.

s = g, ’
WEIZENGLUTEN, ZUeRer Kass J o GG.I].\'I'G.Q

MAXT, Brotchen
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America meets Germany - machen Sie die ,best bagels in town“:
egal ob American Style, ,LOX-Bagel“ mit Lachs, Cream Cheese
und Zwiebeln oder trendig mit Pesto und Niissen.

WEIZENmehl, Wasser, Kartoffelmehl, Sonnenblumenkerne, SOJA-
schrot, WEIZENgluten, Bananenschrot (Bananen, Kokosél, Zucker,

Honig, natlirliches Aroma), Hefe, Speisesalz, pfl. Speisefett (Raps),
Zucker, SESAM (Topping), Malzmehl (WEIZEN, GERSTE),

Sauerungsmittel (Zitronensdure, Milchséure), Dextrose.

R LS
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JOGGING:

%' ; Bagel
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In Peru hat man schon vor tiber _
7000 Jahren Popcorn verspeist. o
Was die Stidamerikaner aus Mais N A
noch so Leckeres machen, iy
erfahren Sie hier.
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WALDSTAUDENROGGEN-vollkornmehl); Wassen,ﬁﬂ.'SaL!ede_ig 4

(ROGGENmehl, Wasser), Sonnenblumenkérne; Ka ﬁ&ke]‘ "

WEIZENGLUTEN, Quinoa gepufft*, Leirisaat geschrotgﬁ'%i;esalz, !
Hefe, ROGGENvollkornsauerteig getr., Apfelpulver, W]ﬁZE-NqueH— 6
11 C 4 M

mehl, Malzextrakt (GERSTE). M&r;aal/l:‘m‘ ‘n ]:*.: -;:I 3
: i B 1 {
BROT “ga
== - - ﬂ' =
"o




:.I'J i

Emmer-Quinoa

» Was bedeutet ,,Quinoa gepufft*“?
Quinoa wird unter Druck mit Dampf erhitzt.
Dabei dehnt sich das Korn aus, seine Struktur
wird poros und die Form bleibt erhalten.

WALDSTAUDENROGGENvollkornmehl, DINKELme ]),,w‘a 1
Sonnefiblumenkerne, WEIZENGLUTEN, nat. Sguerteig (ROGGEN-
rlnehl, Wasser), Quinoa gepulfft”, Leinsaat gegchrotet, Hefe, Speisesalz,

L pil Spéisefett (Raps), ROGGENvollkornsauerteig getr, Apfelpulver,
WEIEENqueHmehl, Malzextrakt (GERSTE).

Reze‘ptur fiir
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Chia Gersten
Zeilenbrot

Das Gold der Mayas und Aztebn
wertvoll bis heute.

Was genau ist ,,Chia“?

» botanische Bezeichnung: salvia hispanica ,  EEEE
» gehort zur Familie der Lippenbliitler (Lamiaceae) ., ~*gh%

» stidamerikanische Salbeiart "

» ,Chia-Saat” sind die daraus gewonnen Samen

#y .

i
Getreidemahlerzeugnisse.(WEIZENmehl, G_ERSTENvollf{;?ﬁm'g}# -

GERSTENvollkornschrot, WE'IZENVOWSSH, natiirhi-
cher Sauerteig (ROGGENmehl, Wasset), 1?s?a£'}/YEI—II #;

ZENGLUTEN, WEIZENvollkornsauerteig gatts _Zuc'_llﬁr, 'Spei_sﬁ‘llg,_‘ &
Hefe, Malzextrakt (GERSTE). g
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Getreidemahlerzeugnisse (WEIZENmehl, GERSTENvollkornmehl,

GERSTENvollkornschrot, WEIZENvollkornmehl), Wasser, Leinsaat,

Hefe, Chiasaat, Brétchenbackmittel (Zucker, Maisquellmehl, Dextro-

se, WEIZENmalzmehl, WEIZENGLUTEN), WEIZENGLUTEN, Rezeptur fur

WEIZENvollkornsauerteig getr.,, Zucker, Speisesalz, Malzextrakt l
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» Das Beste, was man in Sachen Saftigkeit
und Frischhaltung erwarten kann - ein
Roggenbrot, wie Sie es noch nicht kannten!

rnsehrot),

ENmel ’ : Rezeptur fiir
ollkornsauerteig getr,, WE ﬁ}LUTEN, e

er, Malzextrakt (GERSTE):
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» Die saftige Uberraschung mit Maisflocken.
Hat das Zeug zum maistgeliebten Snack!

&z,-s:w arfer

Getreldem!erze% (”lZENmehl Maisflocken, WEIZEN-
grief), Wasser, Salz, Hefe, WEIZENkeime, WEIZENkeimsauerteig
getr, GERSTENmalzmehl, WEIZENmalzmehl, Topping (Maisgrief3,
Kartoffelflocken).
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VIELFALT

PR .

v T R Fast 750 Millionen Menschen
T : leben hier in rund 50 Landern.
il [‘ n : Aus der unglaublichen Vielfalt

B0 s ©  von Geniissen haben wir einige

ganz besondere fiir Sie ausgewdhlt.
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meister Brot

t den Meistern und Bewahrern
’ ettsgebots

-

» Das rustikale Brot mit Bier in der Anwendungsrezeptur - Prost!

.
L% Yo

Getreidemahlprodukte (\NEIWI ROGGENvonornschrot) Bier
'(Y\Iasser GERSTENmalz, Hopfe 'Helfe) WASser natfitlicher Sauerteig
OGGEI\IImehl Wasser), Sonne 'u l%fr EIZENGLUTEN, Hefe,
%ms at, I Ul:’INENschrot WEIZEN 1"3: RQS alzmehl
1 [ZEN), Emmentaler- KA I 2 er (HAFER ]
R ollkornsauerteig getr, Kara ‘Malzmehl 'Ii' | !
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Evviva! Eine neue Variation des
Dolce Vita mit Weizenkeimen un g

Weizenkeimsauerteis. ‘q.a;m-
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WEIZENmehl, Wasser, Salz, WEIZENkeime, § VE] . Nkeimsauer-
teig getr, WEIZENquellme l, WEIZENgrieS, GERSTENmalzmehl,
WEIZENmalzmehl -ken (Toppin: isgrieRi(@oppir
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WEIZENmehl, Wasser, l‘iosine.n, c]bg‘!: BUTTER, MANDELN,
Zitronat, Hefe, VOLLMILCHpulver, WEIZENGLUTEN, Speisesalz,
Maisquellmehl, Malzmehl (GERSTE), Emulgator Natriumstearoyl-
2-lactylat, Dextrose, HUHNEREI, Aroznien, farbendes Gewtirz

Curcuma.




» Spezialbackmittel fiir alle
laminierten Teige
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o1 HUHNEREL VOLLMILCHpulver, -

mehl, EIZENm lzmehl.
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» Essenzielle Fettsduren werden fiir ein gesundes Wachstum
und eine gesunde Entwicklung bei Kindern bendétigt.
European Food Safety Authority (EFSA)

Getreideprodukte (WEIZENmehl, ROGGENmehl, GERSTEN-

vollkornmehl), Wasser, Leinsaat (braun, gelb), Hefe, Kiirbiskerne,

Malzmehl und Malzextrakt (WEIZEN, GERSTE), Smacks® (WEIZEN, : oE
Honig), Speisesalz, SOJAflakes, WEIZENGLUTEN, Zucker, Sk Rezeptur fiir
Dextrose, ROGGENsauerteig getr. .

>
S
S
ING
s



22 | Reise um die Welt

ga‘ri

Baﬂgl d kt man oft

GetreldemahlerzeugniSS'E'fW‘EIZENméh‘l‘ EMMERvollkornmehl
EINKORNmehl), Wasser, Butter, @’cqﬁeTﬂb_Eéﬁ Backmittel (Zucker,
Dextrose, WEIZENque'Hn’lé‘hl WEIZENmalZmehl Rostmalzmehl
(GERSTE), Malzextrakt (GERSTE)), Hefe, SESAM, EMMENTALER

KASE, Speisesalz, Rostmalzmehl (GERSTE), WEIZENGLUTEN, Honig, e =
Paprika ,de la'Vera®, ROGGENsauerteig getr, Malzextrakt (GERSTE), e !"“"‘" s ’“' =

Dextrose, DINKELvo]lkomquelhrie-hl., Ma.lzmehl (WEIZEN). J 5£ Q
. - 2
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Geifsenpeter s& ¥
Jausen-Snack _~ "

ft und Geschmack einer

iese in Austria. .

» Feinwiirziges Aromenspektrum aus Petersilie, Rosmarin
und Bdrlauch, Dill, Estragon und weiteren Krdiutern.

» Angereichert mit den Bliiten von Kornblumen, Heublumen,
Ringelblumen u.a.

WEIZENmehl, Wasser, natiirlicher Sauerteig (ROGGENmehl,

Rezeptur ftir
Anstellgut, Wasser), Kartoffelflocken, Sonnenblumenkerne, Speck, - Ly
EMMENTALER KASE, HAFERflocken, Hefe, WEIZENvollkornquell-
mehl, Speisesalz, Réstmalzmehl (GERSTE), WEIZENGLUTEN, Ge-

wiirzmischung, Dextrose, Zucker, Malzextrakt (GERSTE), Malzmehl
(WEIZEN).
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W‘EIZEN (Mehl, Vollkornschrot), Wasser, BUTTER, Bananenschrot
(Bananen pfl. Ol Kokos, Zucker, Honig, natiirliches Aroma), SOJA-
schrot, Leinsaat, Sonnenblumenkerne, Malzmehl (WEIZEN), Malzex-
trakt (GERSTE), Hefe, Speisesalz, Zucker, WEIZENvollkornsauerteig
getr, WEIZENGLUTEN, Mohn, Karamell, Dextrose.

Rezeptur fu |
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WEIZENme ﬁ/\/asser, Kartoffelfloekeh; Tzatziki (siehe I;Ielfsteller-
angaben), Speisesalz, Hefe, pflanzliches Sgeiseél (Raps), WEI-Z'EN- .
vollkernsauerteig getr,, WEIZENgrief3 (Topp?rig), Malzmehl und
Malzextrakt (GERSTE, WEIZEN), WEIZENGLUTEN, Dextrose.
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EXOTIK I

Die asiatische Kiiche besticht
durch ihre kostlich aromatischen

y . exotischen Gemiise und Gewlirze.
Ihre asienbegeisterten Kunden
AT werden Thren Ausflug in die .
’ ostliche Esskultur schitzen.
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Getreidemahlprodukte (WEIZENmehl, ROGGENmehl, ROGGENvoll-
kornschrot), Wasser, Kartoffelmehl, Thai-Curry-Paste (Inhaltstoffe laut
Herstellerangaben), Sonnenblumenkerne, LUPINENschrot, Bana-
nenschrot (Bananen, pfl. Kokosdl, Zucker, Honig, natiirliches Aroma),
WEIZENGLUTEN, Speisesalz, Hefe, SESAM, Dextrose, WEIZENkeime, m

:\:., JOGHURTpulver, Zucker, ROGGENvollkornsauerteig getrocknet,
1 ¥ S&uerungsmittel (Zitronenséure, Milchsaure), WEIZENrdstmalz. - g =
e BLOTCE
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Getreidemahlprodukte (WEIZENmehl, ROGGENmehl, ROGGENvoll-
kornschrot), Wasser, Kartoffelmehl, Thai-Curry-Paste (Inhaltstoffe laut
Herstellerangaben), Sonnenblumenkerne, LUPINENschrot, Bana-
nenschrot (Bananen, pfl. Kokosél, Zucker, Honig, natiirliches Aroma),
WEIZENGLUTEN, Speisesalz, Hefe, SESAM, Dextrose, WEIZENkeime,
JOGHURTpulver, Zucker, ROGGENvollkornsauerteig getrocknet,

Sauerungsmittel (Zitronensaure, Milchséure), WEIZENréstmalz.
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Extraterres

trisch

IER UND J

. D1e Temperatur des Universums in seiner
scheinbaren Unendlichkeit betragt -270°.
Schon deswegen bleiben wir lieber hier und
fithlen uns fiir alles zustandig, was zwischen

. +230 und +280° gebacken wird.
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WEIZ ehl, VOLLEI Wasser, BUTTER, Hefe, Dextrose, MILCH-

W zuckeg@8peisesalz, SOJAmehl, Maisquellmehl, MOLKEpulver,

WE GLUTEN, H["IHNEREIWEHSpulver, Aromen. Rezeptur fﬁr

=
N BERLINER MIX




KartoffekSpina
Krustis 1all

.
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Deftiges statt Siifs

TE, WEIZEN), GERSTENmalzextrakt, WEIZENGLUTEN, WEIZEN

quellmehl, Dextrose, Gewtirz Muskat. Ii |I I -
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