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Backen ist unsere Welt
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Locker, frisc-l;:‘o”
saftig

- Mach dich mal locker heiBt die Devise.
Und die Rechnung geht genauso schon auf

wie das Ergebnis mit charakteristischem
Geschmack und unwiderstehlichem
Hefeteigduft.

Vom luftigen Brdtchen bis zum duftigen
Feingebick - lauter starke Typen
mit Charakter!




.Zutaten. ¥
WEIZENmehI 'VITALKLEBER Mehlbehandlungsmittel (Ascorbmsaure Enzyme)

T »\Telgstablllt‘at
e » schaﬁt angenehme Telgelgenschaften

\ S .
» Volumens:cherhelt SN .

o ﬁu' eine soft-zarte Krume

» enorme Verbesserung der Gebackfmschhaltung

» ﬁmgt sich nahtlos in alle bestehenden Anwendungen ein
Qer Charakter der Gebiicke bleibt unverindert..’ \ ,
Die Fnschhaltung und Saftlgkelt werden dagegen auf ein neues Niveau gehoben.

Uldo Hefeteig Top
Art.-Nr. 2248 | Dosierung: 5 %

Zutaten:

VITALKLEBER, Speisesalz, Maisquellmehl, WEIZENmehl, Emulgatoren (Mono-und Diacetylweinsaureester von Mono-
und Diglyceriden von Speisefettsauren (Raps, Palm), Natriumstearoyl-2-lactylat, Rapslecithin), Dextrose, Aromen,
farbendes Gewiirz Curcuma, Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure, Enzyme).

Uldo Croissant
Art.-Nr. 3915 | Dosierung: 3-4 %

Zutaten:

VITALKLEBER, WEIZENstarke, Dextrose, Quellmehle (WEIZEN, Mais), WEIZENmalzmehl, Trockenhefe, Mehlbehandlungs-
mittel (Ascorbinsaure, Enzyme).

Uldo Milchbrotchen
Art.-Nr. 2240 | Dosierung: 17 %
Zutaten:

WEIZENmehl, VOLLMILCHpulver, VITALKLEBER, Speisesalz, Maisquelimehl, Emulgatoren (Natriumstearoyl-2-lactylat,
Mono-und Diacetylweinséureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsauren (Raps, Palm), Rapslecithin),
Dextrose, Aromen, farbendes Gewiirz Curcuma, Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure, Enzyme).

Uldo Apfelfiille Uldo Haselnuss Fiillmasse Uldo Mohn Fiillmasse (¢ P
Art.-Nr. 2000 Art.-Nr. 2020 Art.-Nr. 2025 uldo .

Backen ist unsere Welt

Uldo-Backmittel GmbH
DornierstraBe 10-14
D-89231 Neu-Ulm

Telefon +49 731 974 72 0
Telefax +49 731 974 72 74
info@uldo.de

www.uldo.de




