SPELTA PREMIUM

Auf dem Transfermarkt seif:

Eigenschaften:

gine neue Entdeckung, technisch
versiert und mit auBergewdhnlichem
Talent, ausgepraaten Fahigkeiten und in
bestechender Form

Wechselgrund:

angriffslustig und abschlussfreudig,
sucht nach neuen Herausforderungen

Position:

Allrounder, vielseitig einsetzbar

Markiwert:

Kleines Juwel mit groBer Zukunft

B info@uldo.de

Produktinformationen

4253 ULDO SPELTA PREMIUM Qegan

» Backkonzentrat zur Herstellung von hellen Dinkelbroten
» Das Dinkelbrot neu entdeckt. Weg vom bisher tiblichen Dinkelvollkornbrot im Kasten
»Niedrige Dosierung von 20%
» Ohne Weizen-basierte Rohstoffe
» Ohne Teigsauerungsmittel
» Ohne Lupine/Soja/Sesam
»\legan
» Sehr breites Anwendungsspekirum:
» Jugahe von Olsaaten in allen Variationen denkbar
» Perfekte Grundlage zur Kombination mit Walnuss oder Haselnuss zur Weihnachtszeit
» Lugahe von Kochstiicken aus Dinkelkdrnern oder Griinkern
» Auch eine Vollkornvariante ist als Anwendung machbar
» Wertbestimmende Zutaten: Dinkelvollkornsauerteig, Malzextrakt und Dinkelflocken
» Ausgesprochen feines, unverfélschtes Dinkelaroma.
» Angenehme (relativ helle) Krumenfarbe
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& www.uldo.de/team-dinkel



