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ULDO
SPELTA PREMIUM

Auf dem Transfermarkt seit: 

2017

eine neue Entdeckung, technisch 
versiert und mit außergewöhnlichem 

Talent, ausgeprägten Fähigkeiten und in
bestechender Form

Eigenschaften:

liebt alles, was echt und unverfälscht  ist

Hobbys:

angri�slustig und abschlussfreudig, 
sucht nach neuen Herausforderungen

Wechselgrund:

Allrounder, vielseitig einsetzbar

Position:

Kleines Juwel mit großer Zukunft 

Marktwert:

Produktinformationen

4253 ULDO SPELTA PREMIUM

� Backkonzentrat zur Herstellung von hellen Dinkelbroten
� Das Dinkelbrot neu entdeckt. Weg vom bisher üblichen Dinkelvollkornbrot im Kasten
� Niedrige Dosierung von 20%
� Ohne Weizen-basierte Rohsto�e
� Ohne Teigsäuerungsmittel
� Ohne Lupine/Soja/Sesam
� Vegan
� Sehr breites Anwendungsspektrum:
   � Zugabe von Ölsaaten in allen Variationen denkbar
   � Perfekte Grundlage zur Kombination mit Walnuss oder Haselnuss zur Weihnachtszeit
   � Zugabe von Kochstücken aus Dinkelkörnern oder Grünkern
   � Auch eine Vollkornvariante ist als Anwendung machbar
� Wertbestimmende Zutaten: Dinkelvollkornsauerteig, Malzextrakt und Dinkelflocken
� Ausgesprochen feines, unverfälschtes Dinkelaroma.
� Angenehme (relativ helle) Krumenfarbe
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